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CARNISSERIA ALBERT

Carnisseria i xarcuteria local que arriba fins al
cent deu anys d'activitat i a la quarta
generacié familiar de carnissers.

Col-leccions: Comercos desaparequts, El
nostre comercg, Oficis i activitats

Any 1914

DESCRIPCIO

Carnisseria Albert era un comerc local que va ser fundat I'any 1914 per Conxa Lépez, la qual es va
iniciar en el mén de la carnisseria per a donar eixida a una collita de cebes que no es va vendre,
elaborant les primeres botifarres de ceba i comencant, sense imaginar-s'ho, un negoci familiar que
perdura més d'un segle.

En acabar I'any 2024, cent deu anys després d’iniciar-se, aquest establiment, dels més significatius de
Picassent tant per la seua llarga trajectoria familiar com dels productes que elaborava, ha deixat d’'oferir
el seu servei al veinat. La jubilacié de I’Gltim membre de la familia dedicat al negoci, Voro Albert Aguado,
quarta generacié de carnissers que ha mantingut el comerc obert, deixa al poble sense una tenda
centenaria al no trobar relleu. Un comerc¢ que, a forca d’hores de treball, de transmissié de coneixements
i practica en I'elaboracié tradicional, oferia productes "marca de la casa" (botifarres de ceba,
sobrassades, llonganisses de llavoretes), amb condiments i espécies molt particulars que eren demandats
especificament en eixe establiment pels clients que inclls acudien des d’altres pobles a comprar-los.

Al llarg de la seua vida, ha passat per tres ubicacions: la primera, al carrer Doctor Soler. Temps després,
es muda al carrer del Mig. | I'Ultima etapa, fins al tancament de I'activitat, va transcérrer en el carrer
Cervantes num. 8. InclUs va tindre durant uns anys, abans de la guerra civil, un punt de venda ambulant
a la font de I'Omet, en una epoca en la qual el paratge s'omplia d'estiuejants per a prendre les seues
aiglies terapeutiques, i on havia arribat la fama dels seus productes.

El dissabte 9 de novembre de 2024, amb una xicoteta celebracié com a acte de cloenda, va finalitzar
['activitat d'aquest establiment local.

Una vida comercial tan llarga déna per a mil i una anécdotes i curiositats, només es comentaran un
parell:


https://picassentvirtual.com/col·leccio/oficis-i-activitats/el-nostre-comerc/comercos-desapareguts/
https://picassentvirtual.com/col·leccio/oficis-i-activitats/el-nostre-comerc/
https://picassentvirtual.com/col·leccio/oficis-i-activitats/el-nostre-comerc/
https://picassentvirtual.com/col·leccio/oficis-i-activitats/
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Malgrat que el negoci, com ja s'ha comentat, va ser fundat I'any 1914, en la retolacié de I'aparador de la
tenda es pot llegir "Artesans des de 1916". Aquest xicotet desfase de dos anys és pel fet que
I'Ajuntament de Picassent va organitzar el centenari de I'establiment el 10 de setembre de 2016, tal com
es pot llegir en la placa commemorativa a la galeria de fotos de la fitxa. Aquell dia es va organitzar una
festa per a celebrar I'efemeride, fet inedit al poble fins aquell moment.

Una pintura a I'oli ha presidit durant anys el mostrador de la carnisseria Albert del carrer Cervantes. En
ella, es podia observar una dona que esperava, plaentment asseguda, mentre es coien les botifarres a foc
lent amb paciencia i cura. Aquesta dona era la besavia Conxa, i el quadre va ser pintat per un amic de la
familia aprofitant aquell placid moment.

Per a ampliar la informacié:

Herndndez, Elo (desembre 2024). La Carnisseria Albert tanca després de 110 anys i 4 generacions (pag.
11). Diari L'informatiu de Picassent.

Hernandez, Elo (09 gener 2025). La Carnisseria Albert tanca després de 110 anys i quatre generacions.
Levante, el mercantil valenciano.

Empresas Centenarias. Salvador Albert, Carniceria Albert (pag. 37-39) (desembre 2023). Revista Unidn
Gremial.

ALTRES DADES
Emplacament Nucli urba

Propietat Privada


https://www.levante-emv.com/horta/2025/01/09/carnisseria-albert-tanca-despres-110-113100146.html
https://picassentvirtual.com/emplacament/picassent/
https://picassentvirtual.com/propietat/privada/
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MORCILLA DE ARROZ: Tocino, cebolla hervida, arroz, sal, especias, sangre y estabilizante E-451
TRIPA CERDO.

*Este alimento debe ser cocinado, antes de su consumo.

MORCILLA DE CEBOLLA: Tocino, cebolla hervida, cortezas de cerdo hervidas, arroz, sal, especias,
sangre y estabilizante E-451.

SIN GLUTEN. TRIPA DE CERDO.

*Este alimento debe ser cocinado, antes de su consumo.

MORCILLA DE CEBOLLA CON PINONES Y OREGANO: Tocino, cebolla hervida, cortezas de cerdo
hervidas, arroz, sal, especias, sangre, estabilizante E-451, pifiones y orégano.

SIN GLUTEN. TRIPA DE CERDO.

*Este alimento debe ser cocinado, antes de su consumo.

MORCILLA DE CEBOLLA CON PICANTE: Tocino, cebolla hervida, cortezas de cerdo hervidas, arroz, sal,
especias, sangre, estabilizante E-451 y cayena.

SIN GLUTEN. TRIPA DE CERDO.

*Este alimento debe ser cocinado, antes de su consumo.

MORCILLA DE CEBOLLA CON TROZOS: Tocino, cebolla hervida, cortezas de cerdo hervidas, arroz, sal,
especias, sangre y estabilizante E-451.

SIN GLUTEN. TRIPA DE CERDO.

*Este alimento debe ser cocinado, antes de su consumo.

BOTIFARRON CARNE: Tocino, magro, ternera, casquerfa, corteza hervida, sal, especias, sangre y
estabilizante E-451.

TRIPA CORDERO.

*Este alimento debe ser cocinado, antes de su consumo.

MORCILLAS CARNE: Tocino, magro, ternera, casqueria, corteza hervida, sal, especias, sangre y
estabilizante E-451.

TRIPA CERDO.

*Este alimento debe ser cocinado, antes de su consumo.

PERRO-MORCILLA NEGRA: Tocino, corteza hervida, sal, especias, sangre y estabilizante E-451.

L’AJUNTAMENT DE PICASSENT FELICITA
LA

CARNISSERIA ALBERT

AMB MOTIU DE LA CELEBRACIO DEL SEU CENTENARI

Lalcaldessa,
Conxa Garcia i Ferrer
Picassent, 10 de Setembre de 2016
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amara

Valencia

Empresa
Centenaria
Diploma

La Camara Oficial de Comercio, Industria, Servicios y Navegacion de
Valencia, tiene el placer de conceder este diploma a:

Carnisseria
Xarcuteria

Albert

Como reconocimiento a sus més de cien afios de permanencia al servicio
de la economia valenciana En Valéncia, a 19 de junio de 2023.

s

mr.. Encabo Balbin
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José Vie

Séeretaria Ge
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Font de L'omet
Picassent, any 1927
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